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ПОЛОЖЕНИЕ

О БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ

1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1 ЛНастоящее положение разработано для МКДОУ «Детский сад №39» ИГОСК 
(далее -  Учреждение) в соответствии с :

а. Законом Российской Федерации «Об образовании в Российской Федерации» 
от 29.12.2012г. №273-Ф3;

б) Статья 30. Локальные нормативные акты, содержащие нормы, регулирующие 
образовательные отношения;

в) Статья 37. Организация питания обучающихся;

г) Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами для ДОУ 
(СанПиН 2.4.1.3049-13), утвержденные Главным гос.сан. врачом в РФ от 
15.05.2013г.

д) приказом № 325 от 26.12.1986г. « О методических указаниях по организации 
рационального питания учащихся в общеобразовательных организациях»;

е) Федеральным законом «О качестве и безопасности пищевых продуктов» №29 
от 02.01.2000г..

1.2. В целях осуществления качественного и систематического контроля 
организации питания детей, качества доставляемых продуктов и соблюдения 
санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в 
МКДОУ создается и действует бракеражная комиссия.

1.3. Все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые на пищеблоке МКДОУ, 
подлежат обязательному бракеражу по мере их готовности. Бракераж пищи 
проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии.



1.4. Учреждение имеет Бракеражные журналы (приложение 2):

- Журнал бракеража готовой кулинарной продукции;

- Журнал бракеража поступающего продовольственного сырья.

1.5. Бракеражные журналы должны быть пронумерованы, прошнурованы и 
скреплены печатью учреждения.

1.6.» Журнал бракеража готовой продукции» хранится у медицинской сестры.

« Журнал бракеража поступающего продовольственного сырья» хранится на 
складе и заполняется кладовщиком по мере поступления продовольственного 
сырья и пищевых продуктов.

1.7 Комиссия является контролирующим органом, который осуществляет контроль 
над качеством готовых блюд и вносит предложения по улучшению питания 
детей, основываясь на принципах единоналичия коллегиального управления 
образовательным учреждением. А также в соответствии с Уставом ДОУ в 
целях осуществления: контроля за правильной организацией питания детей, 
качеством доставляемых продуктов питания и соблюдением санитарно- 
гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в ДОУ создаётся 
и действует бракеражная комиссия.

1.8. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией. Советом 
родителей.

2. ПОРЯДОК СОЗДАНИЯ БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ И ЕЁ СОСТАВ

2.1. Бракеражная комиссия создается приказом заведующего МДОУ на начало 
учебного года.

2.3. Бракеражная комиссия состоит из 5 членов. В состав комиссии входят:

- заведующий хозяйством(завхоз) (председатель комиссии);

- медицинская сестра;

- повар;

- воспитатель, председатель ПК;

- сотрудник детского сада.

2.1. Бракераж блюд и готовых кулинарных изделий производит бракеражная 
комиссия.



3. Функции бракеражной комиссии

Бракеражная комиссия учреждения:

- осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при 
транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;

- проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов 
питания, а также условия их хранения;

- ежедневно следит за правильностью составления меню- раскладки;

- контролирует организацию работы на пищеблоке;

- осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества 
приготовления пищи;

- проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных 
пищевых веществах;

- следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;

- периодически, но не реже одного раза в месяц присутствует при закладке 
основных продуктов, проверяет выход блюд. Результаты проверки отмечаются в 
журнале контороля над закладкой основных продуктов;

- проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, 
запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; в соответствии с методикой 
проведения ( Приложение 1), с занесением результатов органолептической оценки 
в « Журнал бракеража готовой продукции» и заверяет оценку личными подписями 
членов комиссии.

- имеет право приостановить выдачу готовой пищи на группы, в случае выявления 
каких-либо нарушений, до принятия необходимых мер по устранению причин 
замечаний.

- при проведении бракеража комиссия руководствуется требованиями к технологии 
и качеству приготовления блюд и кулинарных изделий в соответствии с « 
Технологическими картами»

- проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых 
порций и количеству детей ( Приложение 3)

- осуществляет контроль над процессом приема пищи детьми: создание атмосферы 
(использование музыки, знакомство с блюдом, сервировка стола). Оценка качества 
приготовления блюда детьми (количество оставшейся несъедобной пищи, причина)



- комиссия производит списание невостребованных порций, оставшихся по 
причине отсутствия детей;

- комиссия составляет акты на списание продуктов.

4. ОЦЕНКА ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ДЕТСКОМ САДУ

4.1. Оценка качества блюд и кулинарных изделий производится по 
органолептическим показателям: вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и 
консистенции. В зависимости от этих показателей даются оценки изделиям -  « 
отлично», « хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» (брак) ( 
Приложение 3).

4. 2. Оценка качества продукции заносится в бракеражный журнал до начала ее 
реализации. Выдача готовой пищи производится только после снятия пробы и 
записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их 
к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого 
блюда, а не рациона в целом.

В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия 
вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых 
мер по устранению замечаний.

Замечание и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, 
заносятся в бракеражный журнал.

- администрация ДОУ обязана содействовать в деятельности бракеражной 
комиссии и принимать меры к устранению.

5. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ

5.1 .Члены комиссии несут ответственность за достоверность излагаемых фактов в 
бракеражном журнале готовой продукции, в журнале контроля над закладкой 
основных продуктов, в актах на списание невостребованных порций, оставшихся 
по причине отсутствия детей.

5.2. В акте на списание невостребованных порций, оставшихся по причине 
отсутствия детей, отмечается:

Г). Число, месяц, год, наименование блюда.

2). Количество порций и выход в граммах

3). Причина невостребованных блюд, количество отсутствующих детей

4) каким детям были выданы невостребованные блюда на дополнительное питание.



5.3. По результатам своей контрольной деятельности комиссия готовит сообщение 
о состоянии дел заведующему Учреждением, на административное совещание, 
заседании педагогического совета, родительского комитета.

6. Делопроизводство

6.1. В б р акер аж н о м  ж у р н ал е  го то во й  п р о ду кц и и  отм ечается:

1) число , м есяц , год  п роверки ;

2) зак л ад ка  о сн о вн ы х  п родуктов  в соо тветстви и  с м еню  и с у казан и е их  веса;

3) при  кон троле  вы дачи  п ищ и на группы  н ео б х о ди м о  не м енее 5-ти  п орций  блю да 
взвесить и р азд ел и ть  н а коли чество  взяты х порци й  (н а 5);

4) на п и щ еб ло ке  взвеси ть  ем кость  с пищ ей , вы дан н ой  н а груп пу , р азд ел и в  на коли чество  
детей , без уч ета  в еса  ём кости .

7.1. Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе.

7.2. Администрация МДОУ обязана содействовать деятельности бракеражной 
комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных 
комиссией.

О зн аком лен ы  с п олож ен и ем :

Я К  / )
Пешкова Г.И. у  ( р£СС/  с<^/ 1 /  .

7. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ

Д ен и со ва  О .А .

Л о кти о н о ва  А.З

А ф ан асо ва  А .Е .

П авлова И .Н .



rip илож ение1

Методика органолептической оценки пшцп.

1.1. О р ган о л еп ти ч еску ю  оц ен ку  н ач и н аю т с внеш н его  о см о тр а  об р азц о в  пищ и. О см отр 
лучш е п р о во д и ть  при  д н евн о м  свете. О см отром  о п р ед ел яю т внеш н ий  ви д  пищ и, ее цвет.
1.2. О п р ед ел яется  зап ах  пищ и. Запах  о п ределяется  при  затаен н о м  ды хан и и . Д ля 
о б озн ачен и я зап ах а  п о льзу ю тся  эпи тетам и : чисты й , свеж ий , ар о м атн ы й , прян ы й , 
м о л о ч н о ки слы й , гн и л о стн ы й , корм овой , болотны й , или сты й . С п ец и ф и ч ески й  запах  
обозначается : селед о ч н ы й , ч есн очн ы й , м ятны й , ван и льн ы й , н еф теп р о д у кто в  и т.д.
1.3. В кус п ищ и, как  и зап ах , следует у стан авли вать  при х ар актер н о й  д ля  нее тем пературе.
1.4. П ри сн яти и  п робы  н ео б х о ди м о  вы п о л н ять  н екоторы е п р ав и л а  п р ед осторож н ости : из 
сы ры х продуктов  п р о бу ю тся  то л ьк о  те, которы е п р и м ен яю тся  в сы ром  виде; вкусовая 
п роба не п р о во д и тся  в случае о б н аруж ен и я п ри зн аков  р азл о ж ен и я  в виде неп риятного  
зап аха , а такж е в сл у ч ае  п о до зр ен и я , что дан н ы й  п родукт бы л п ри чи н ой  п ищ евого  
отравления.

Органолептическая оценка первых блюд.

2.1. Д ля о р ган о л еп ти ч еско го  и ссл ед о ван и я  п ервое блю д о  тщ ател ьн о  п ер ем еш и вается  в 
котле и б ерется  в н еб о льш о м  коли честве на тарелку. О тм ечаю т внеш н ий  вид и цвет 
блю да, по ко то р о м у  м о ж н о  суди ть о соблю дени и  тех н о л о ги и  его п ри готовлен и я. С ледует 
обращ ать  в н и м ан и е  на качество  обработки  сы рья: тщ ател ьн о сть  оч и стки  овощ ей , н али чи е 
п осторон н и х  п ри м есей  и загрязн ен н ости .
2.2. П ри о ц ен ке  вн еш н его  вида суп ов  и борщ ей  п р о вер яю т ф орм у  н арезки  овощ ей  и 
других  ком п он ен тов , со х р ан ен и е ее в процессе варки  (не д о лж н о  бы ть п ом яты х , 
утрати вш и х  ф орм у, и си л ьн о  развар ен н ы х  овощ ей  и д р у ги х  п родуктов).
2.3. П ри о р ган о л еп ти ч еско й  оц ен ке  об р ащ аю т вн и м ан и е на п р о зр ач н о сть  супов и 
бульон ов , о со б ен н о  и зго тавл и ваем ы х  из м яса и ры бы . Н ед о б р о кач ествен н о е  м ясо  и р ы ба 
д аю т м утн ы е б у льо н ы , кап л и  ж и р а и м ею т м елк о ди сп ер сн ы й  вид  и на п оверхн ости  не 
обр азу ю т ж и р н ы х  ян тар н ы х  пленок.
2.4. П ри  п р о вер ке  п ю р ео б р азн ы х  супов п робу  сл и ваю т тон кой  струй кой  из лож ки  в 
тарелку , отм ечая  густоту , од н о р о д н о сть  ко н си стен ц и и , н ал и чи е н еп р о тер ты х  частиц . С уп- 
пю ре д о лж ен  бы ть  о д н о р о д н ы м  по всей  м ассе , без о тсл аи ван и я  ж и д ко сти  н а его 
п оверхности .
2.5. П ри о п р ед ел ен и и  вкуса и зап ах а  отм ечаю т, о б ладает  ли блю д о  п ри сущ и м  ем у вкусом , 
нет ли п о сто р о н н его  п р и вку са  и зап аха , нали чи я горечи , н есво й ствен н о й  
свеж еп р и го то вл ен н о м у  б лю ду  ки слотн ости , н ед осолен н ости , пересола. У  зап р аво ч н ы х  и 
п розрачны х суп ов  вн ачале  п робую т ж и дкую  часть , об р ащ ая  вн и м ан и е на аром ат  и вкус. 
Если п ервое блю д о  зап р авл яется  см етан ой , то вначале его  п р о бу ю т без см етаны .
2.6. Н е разр еш аю тся  б л ю д а  с п ривкусом  сы рой  и п одгорелой  м уки , с н едоварен ны м и  или 
сильно п ер евар ен н ы м и  п родуктам и , ком кам и  завар и вш ей ся  м уки , р езк о й  ки слотн остью , 
п ересолом  и др.

Органолептическая оценка вторых блюд.



3.1. В б лю дах , о тп у скаем ы х  с гарн и ром  и соусом , все со ставн ы е ч асти  оц ен иваю тся  
отдельно . О ц ен ка  со у сн ы х  б лю д  (гуляш , рагу) д ается  общ ая.
3.2. М ясо п тиц ы  д о лж н о  бы ть  м ягки м , сочн ы м  и легко  о тд ел яться  от  костей .
3.3. П ри  н али чи и  к р у п ян ы х , м учны х  или  овощ н ы х гарн и ров  п р о вер яю т такж е их 
кон си стенц и ю . В р ассы п ч аты х  каш ах  хорош о н абухш и е зер н а  д о л ж н ы  о тд еляться  д руг от 
друга. Р асп р ед ел яя  каш у  то н ки м  слоем  н а тарелке , п р о вер яю т п р и су тстви е в ней 
н еоб руш ен н ы х  зер ен , п о сто р о н н и х  п рим есей , ком ков. П ри  оц ен ке  кон си стен ц и и  каш и ее 
сравн и ваю т с зап л ан и р о ван н о й  по м еню , что п о зво л яет  вы яви ть  н едовлож ени е.
3 .4 .М акар о н н ы е и здели я , если  они  сварен ы  п рави льн о , д о л ж н ы  б ы ть  м ягки м и  и легко 
отделяться  д р у г от  д руга , не склеи ваясь , сви сать  с р еб ра вилки  или лож ки . Б иточки  и 
котлеты  из круп  д о л ж н ы  со х р ан ять  ф орм у п осле ж арки .
3.5. П ри  оц ен ке  о во щ н ы х  гарн и ров  об р ащ аю т вни м ани е на качество  о чистки  овощ ей  и 
картоф еля, на к о н си стен ц и ю  блю д, их внеш ний  вид , цвет. Т ак , если  кар то ф ел ьн о е пю ре 
разж и ж ен о  и и м еет  си н еваты й  оттен ок , след ует п о и н тер есо ваться  качеством  и сход ного  
картоф еля, п ро ц ен то м  о тход а , заклад кой  и вы ходом , об р ати ть  вн и м ан и е на н аличие в 
рец еп туре м о л о ка  и ж ира. П ри п одозрении  на н есо о тветстви е  р ец еп ту р е  -  блю до 
н ап равляется на ан ал и з в л аб оратори ю .
3.6. К о н си стен ц и ю  соусов  о п ред еляю т, сливая их тон кой  стр у й ко й  из лож ки  в тарелку. 
Если в состав  соуса  вх о д ят  п асси р о ван н ы е коренья , лук, их о тд ел яю т  и п р о вер яю т состав , 
ф орм у н арезки , ко н си стен ц и ю . О бязательн о  о б р ащ аю т вн и м ан и е на цвет соуса. Если в 
него вх о д ят  то м ат  и ж ир  или  см етан а, то  соус долж ен  бы ть  п р и ятн о го  ян тарн ого  цвета. 
П лохо п р и го то вл ен н ы й  соус и м еет го р ько вато -н еп р и ятн ы й  вкус. Б лю до , п о ли то е  таким  
соусом , не вы зы в ает  ап п ети та , сн и ж ает  вкусовы е д о сто и н ства  п и щ и , а след овательн о , ее 
усвоение.
3.7. П ри  о п р ед ел ен и и  вкуса и зап ах а  блю д  об р ащ аю т вн и м ан и е на н али чи е сп ец и ф и ч ески х  
запахов. О собенн о  это  важ н о  д ля  ры бы , которая  легко  п р и о б р етает  п о сто р о н н и е зап ахи  из 
о круж аю щ ей  среды . В арен ая  ры ба д о лж н а и м еть  вкус, х ар актер н ы й  д ля  д ан н о го  ее ви д а  с 
хорош о вы р аж ен н ы м  п ривкусом  овощ ей  и п рян остей , а ж ар ен ая  -  п риятны й  слегка 
зам етн ы й  п ривкус свеж его  ж ира, на котором  ее ж арили . О на д о л ж н а  бы ть м ягкой , сочной , 
не крош ащ ей ся со х р ан яю щ ей  ф орм у нарезки .
О снование: Г С Э  « С ан и тар н о -эп и д ем и о ло ги ч еск и е  п рави ла  С П  2 .3 .6 .1079-01 . С ан итарно- 
эп и д ем и о л о ги ч еск и е  тр еб о ван и я  к о рган и зац и и  о б щ ествен н о го  п и тан и я, и зго то вл ен и ю  и 
об о р о то сп о со б н о сти  в них п ищ евы х  продуктов  и п р о до во л ьствен н о го  сы рья» . М 3 Р оссии , 
2001 г.



Приложение 2

к Положению о бракераже пищи, бракеражной комиссии МКДОУ «Детский сад
№39»

Журнал бракеража поступающих пищевых продуктов н продовольственного сырья

Д ата и 
час
поступл
ения
п родов
ольст-
венного

сы рья
и
пищ евы
X
продукт
ов

Н аим
ено-
вание
пищ е
вых
проду
ктов

К оличес
тво
поступ и  
вш его  
п родово  
я в с т 
вен ного  
сы рья  и 
п ищ евы
X
продукт 
ов (в 
ки л о гр а  
мм ах, 
л и тр ах , 
ш туках)

Н ом ер
д о ку м ен та ,п о д тве
рж д аю щ его
б езоасн ость
п рин ятого
п ищ евого
п родукта

Р езультаты
орган олеп ти
ч еской
оц ен ки
п оступ аю щ е
го
п родовольст  
венного  
сы рья  и 
п ищ евы х  
п родуктов

кон ечн ы й
срок
реали зац и и
п р о д о во л ьст
венного
сы рья и
п ищ евы х
п родуктов

Д ата  и 
час
ф актиче
ской
р еали за
ции
продов
ольст-
венного

сы рья
и
п ищ евы
X
продукт 
ов по 
дням

П одпись
ответств
енного
ли ц а

П ри
ме-
чап
ие
<*>

1 2 3 4 5 6 7 8 9

/* / -указы ваю тся  ф акты  сп и сан и я, во звр ата  п родуктов  и др.

Журнал бракеража готовой кулинарной продукции

Д ата и час 
и зготовлени  

я
б лю д а

В рем я
сн яти я

б р акер аж
а

Н аи м ен ован и
е
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ой 
о ц ен ки  и 
степени  

готовности  
блю да, 

кули нарного  
и здели я

Р азр еш ен и е

к
реали зац и и

блю да,
к у л и н ар н о г

о
и здели я

П одписи
членов

б ракераж н о
й

ком исси и

П ри м ечан и
е

<*>

1 2 о 4 5 6 7

/* / -указы ваю тся  ф акты  зап р ещ ен и я  к реали заци и  готовой  п р о ду кц и и



Приложение 3

к Положению о бракераже пищи, бракеражной комиссии МКДОУ «Детский сад 
№ 3 9 »

ИНСТРУКЦИЯ ПО ИЗМЕРЕНИЮ ОБЪЁМА БЛЮД

1. Объем первых блюд устанавливается на основании ёмкости кастрюли или
котла и числа заказанных порций.

2. Масса вторых блюд (каши, пудинги и т.д.) определяется путем взвешивания
всех порций в общей посуде с вычетом тары и учетом числа порций.

3. Из порционных блюд ( котлеты, биточки, мясо птицы и т.д.) взвешивается 10
порций вместе и выборочно 2-3 порции, устанавливается средняя масса 
одной порции.

4. Отклонения от нормы в одной порции не должны превышать + 3% , но масса
10 порций должна соответствовать норме.

КРИТЕРИИ О Ц ЕН КИ  КАЧ ЕСТВА БЛЮ Д

«Отлично» - блюдо приготовлено в соответствии с технологией.
«Хорошо» - незначительные изменения в технологии приготовления блюда, 
которые не привели к изменению вкуса и которые можно исправить. 
«Удовлетворительно» - изменения в технологии приготовления привели к 
изменению вкуса и качества, которые можно исправить.
«Неудовлетворительно» - изменения в технологии приготовления блюда 
невозможно исправить. К раздаче не допускается, требуется замена блюда.



Приложение 4

к Положению о бракераже пищи, бракеражной комиссии

«УТВЕРЖДАЮ»

ИНСТРУКЦИЯ

ДЛЯ ОТВЕТСТВЕННОГО ЗА БРАКЕРАЖ ПОСТУПАЮЩИХ ПРОДУКТОВ
ПИТАНИЯ.

1. Общие положении

1.1. Л и ц о  , о тветствен н о е  за  б ракераж  п о сту п аю щ и х  п родуктов , н азн ач ается  п риказом  
заведую щ его  М Д О У  н а н ачало  кален д ар н о го  года.

1.1 .Завед ую щ ем у  х о зяй ство м  н ео б х о ди м о  п р о и зво д и ть  входн ой  ко н тр о л ь  за  п олучаем ы м и  
п родуктам и  в М Д О У . А  и м ен н о  п роверить , как д о ставл яю тся  п родукты  в учреж дение: 
и м еется ли  сп ец и ал ьн ая  тара , как  он а  м ар ки р у ется  и о б р аб аты вается  (в том  случае, если  
она и сп о л ьзу ется  п о вто р н о ), как  склади р у ю тся  продукты  в м аш и н е (н ап ри м ер , не 
п еревозят  ли п р о д у к ты , п о дл еж ащ и е теп ловой  об раб отке , вм есте с п родуктам и , 
уп о тр еб л яем ы м и  без об р аб о тки )

1.2. З аведу ю щ и й  х о зяй ство м  обязан  ко н тр о л и р о вать  со п р о во д и тел ьн у ю  до ку м ен тац и ю , 
п о ступ аю щ ую  н а склад  с п родуктам и , и уб ед и ться  в н али чи и  всех д окум ен тов , 
п о дтвер ж даю щ и х  качество  и б езо п асн о сть  п о сту п аю щ и х  п р о ду кто в , п ом н ить , что 
у д остоверен и е качества  и ветер и н ар н о е закл ю ч ен и е д о лж н о  бы ть на каж дую  п артию  
п родуктов, а сер ти ф и к ат  со о тветстви я  дается на каждый вид п родукц и и , наприм ер , 
м олоч н ую  п р о ду к ц и ю , ко н д и тер ски е  и зделия и т .д ., и д ей ству ет  в теч ен и е года. С ледует 
проверять  качество  п осту п аю щ ей  п родукци и  по Ж у р н ал у  б р ак ер аж а  скороп ортящ и хся  
продуктов, которы й  ведется  по категориям  продукци и  (м ясо , м асло  сли вочн ое , м олоко, 
см етан а и т. п .). В нем  д о л ж н ы  бы ть  еж едневн ы е о тм етки  кл ад о вщ и ка, о тветствен н ого  за  
качество  п о лу ч аем ы х  п родуктов, об усл о ви ях  х р ан ен и я , ср о ках  р еали зац и и  в соответствии  
с С анП иН . Б р ак ер аж  п р ед п о л агает  ко н троль  ц елостн ости  уп аковки  и орган о л еп ти ч еску ю  
оценку  п о сту п и вш и х  п родуктов  (вн еш н и й  вид, цвет, ко н си стен ц и я , зап ах  и вкус п родук  
та).



1.3. В ц елях  п р ед у п р еж д ен и я  во зм о ж н о сти  п и щ евы х  о тр авл ен и й  сл ед у ет  об ращ ать  особое 
вни м ани е н а и зо л и р о в ан н о е  хр ан ен и е таких  п родуктов, как  м ясо , ры ба , м олоко  и 
м олочны е п родукты . Н ео бх о д и м о  п роверять  со б л ю ден и е услови й  х р ан ен и я  п родуктов  -  
н едопустим о , ко гд а  сы рое м ясо  или  р ы б а  х ран ятся  ряд ом  с м о л о ч н ы м и  продуктам и  или 
продуктам и , к о то р ы е и ду т  в п и тан и е детей  без теп л о во й  об р аб о тки . В се продукты  д олж н ы  
хран и ться  в ко н тей н ер ах , и м ею щ и х соо тветству ю щ у ю  м ар ки р о вку . Г руб ы м  н аруш ен и ем  
является, н ап р и м ер , хр ан ен и е п родуктов, п одлеж ащ и х  теп л о во й  об раб отке , в ем костях  для  
продуктов, не п о д л еж ащ и х  теп л о во й  обработке, или и сп о л ьзо ван и е п р о м арки рован н ого  
и нвен таря не по н азн ачен ию .

1.4. В х о л о д и л ьн и ках  н ео б х о д и м ы  тер м о м етр ы  для кон троля за  тем п ер ату р н ы м  реж им ом , 
тем п ературу  д о лж ен  ф и кси р о вать  ответственн ы й  в сп ец и ал ьн о м  ж урн але  еж едневно .

2. Функции.

Н а лиц о , о тв етств ен н о е  за  бракераж  п о сту п аю щ и х  п р о ду кто в  п и тан и я  возлагаю тся  
следую щ и е ф ун кц ии :

2.1. О беспечен и е:

- сво евр ем ен н о го  заказа, п о лу ч ен и я , сохранн ости  и х ран ен и я п р о ду кто в  п итани я;

- п равильн ой  вы дачи  (по  весу, согласн о  м ен ю -р аскл ад к е)п р о д у кто в  п итани я, соблю дени е 

сроков р еали зац и и ;

- н еобходи м ы м  н абором  продуктов  н а 10 дней.

3. Должностные обязанности.

Д ля вы п о л н ен и я  во зл о ж ен н ы х  н а него  ф ун кц ий  ли ц о , о тв етств ен н о е  за б ракераж  
п оступ аю щ и х  п р о д у к то в  п и тан и я  обязан :

3.1. С лед и ть  за  н ал и чи ем  и и сп р авн о стью  о б о р у до ван и я  и и н вен тар я , п роти во п о ж ар н ы х  
средств, со сто ян и ем  п о м ещ ен и й  кладовой  и об есп ечи вать  их сво евр ем ен н ы й  рем онт.

3.2. О р ган и зо вы вать  п р о веден и е п о гр у зо чн о -р азгр у зо чн ы х  р аб о т  в кладовой  с 
соб лю ден и ем  н орм , п р ави л  и и нструкц ий  по охране труда.

3.3. П ро вер ять  со о тв етств и е  п р и н и м аем ы х  продуктов  со п р о во д и тел ьн ы м  д окум ен там  и 
требован иям  к качеству  п р о ду к то в(н ал и ч и е сер ти ф и ката , со б л ю д ен и е  п еречн я продуктов  
р азр еш ён н ы х  в ДОУ);

3.4. О б есп ечи вать  сбор , хр ан ен и е и своеврем ен ны й  во звр ат  тар ы  н а базу.

3.5. П о лучать  п родукты  от  п оставщ и ко в  согласно  н акладн ой , о су щ ествл ять  взвеш и ван и е и 
сы рой  б р акер аж  п родуктов.

3.6. О б есп ечи вает  со х р ан н о сть  п родуктов  п итани я, соблю дая то вар н о е  соседство .

3.7. С о бл ю д ает  реж и м  х р ан ен и я  продуктов; и м еет 10-дневны й  зап ас п родуктов.



3 .8 .В едёт еж ед н евн ы й  у ч ёт  д ви ж ен и я  п родуктов  по н аи м ен о ван и ям , кол и честву  и цене в 
карточках  ск ладско го  учёта.

3.9. О су щ ествл яет  о б сч ёт  м еню - тр еб о ван и й  в к о л и чествен н о м  и сум м арн ом  вы раж ен и и ;

3 .10 .У частво вать  в со ставл ен и и  м ен ю -р аскл адки  н а каж д ы й  д ен ь  и тр еб о ван и й -заяво к  н а 
продукты  п итани я.

3.11. В ы д авать  п р о д у к ты  р у ко во д и тел ю  структурн ого  п о д р азд ел ен и я  п овару  по весу, 
указан н о м у  в м ен ю -р аскл адке .

3.12. С о ставл яет  д еф ек тн ы е ведом ости  н а н едостачу  и п орчу  п родуктов.

3.13. С лед и ть  за  св о ев р ем ен н о й  р еали зац и ей  п родуктов  п итани я.

3.14. С ледить  за  п р ави л ьн ы м  хран ен и ем  б ы стр о п о р тящ и х ся  п р о ду кто в  и продуктов  
д ли тельн ого  хран ен и я .

3.15. С даёт  о тч ёт  в б у х гал тер и ю  не п оздн ее20-го  ч и сл а  каж д о го  м есяц а, след ую щ его  за 
отчётны м .

3.16. О б есп ечи вает  сво евр ем ен н о е  со ставл ен и е заявок  н а п р о ду кты  п итани я.

3.17. П р и н и м ает  уч асти е  в п р о веден и и  и н вен тари заци й .

3.18. С л ед и т  за  сан и тар н ы м  состоян и ем  кладовой .

3.19. С о бл ю д ает  тр еб о в ан и я  п ож арн ой  б езо п асн о сти  в складски х  п ом ещ ениях .

4. Ответственность.

4.1. Л и цо , о тветствен н о е  за  б р акер аж  п о сту п аю щ и х  п родуктов  п и тан и я  н есет  
о тв етств ен н о сть :

- за со х р ан н о сть  п ро ду кто в;

- за св о евр ем ен н о е о б есп еч ен и е  д етей  свеж им и, д о б р о к ач ествен н ы м и  п родуктам и  ;

- за со б л ю ден и е сан и тар н о -ги ги ен и ч еск о го  р еж и м а в клад овы х;

- за со б л ю ден и ем  н орм  вы д ач и  п родуктов;

- за п о лу ч ен и е кач еств ен н ы х  п родуктов  и н али чи е со п р о во д и тел ьн ы х  д о ку м ен то в  к ним ;

- за сво евр ем ен н ы й  заказ п родуктов;

- за  св о евр ем ен н о е сп и сан и е н ед о б р о к ач ествен н ы х  п родуктов  ;

- за  вы п о л н ен и е н асто ящ ей  и нструкц ии .



4.2. За  п р и ч и н ен и е  м атер и ал ьн о го  у щ ер ба(за  п р о ду кты  и все и м у щ ество  клад овой ) в 
п ределах , о п р ед ел ен н ы х  д ей ству ю щ и м  труд овы м , уго л о вн ы м  и гр аж дан ски м  
зако н о д ател ьство м  РФ .

4.3. За н еи сп о л н ен и е  или  н ен ад л еж ащ ее и сп олн ен и е без у в аж и тел ьн ы х  п ричи н  У става  и 
П равил в н у тр ен н его  тр у д о во го  р асп о р яд к а  Д О У , ины х л о кал ьн ы х  н о р м ати вн ы х  актов, 
законн ы х  р асп о р яж ен и й  р у ко во д и тел я  Д О У , д о л ж н о стн ы х  о б язан н о стей , устан овлен н ы х  
настоящ ей  и н стр у кц и ей  завед у ю щ и й  х озяй ством  н есет  д и сц и п л и н ар н у ю  о тветствен н ость  
в п орядке, о п р ед ел ен н о м  тр у д о вы м  закон од ательством .

4.4. За  н ар у ш ен и е п равил  п ож арн ой  безо п асн о сти , охран ы  труда, сан и тар н о - 
ги ги ен и чески х  тр еб о ван и й  к орган и зац ии  х ран ен и я и р еали зац и и  продуктов  в Д О У  
заведую щ и й  хо зяй ство м  п р и вл ек ается  в ад м и н и стр ати вн о й  о тветствен н о сти  в порядке и 
случаях , п р ед у см о тр ен н ы х  ад м и н и стр ати вн ы м  зак о н о д ател ьство м  РФ.

4.5. За ви н о вн о е п р и ч и н ен и е  о б разовательн ом у  у ч р еж д ен и ю  или  уч астн и кам  
обр азо вател ьн о го  п р о ц есса  ущ ерба в связи  с и сп о л н ен и ем  (н еи сп о л н ен и ем )сво и х  
д о лж н о стн ы х  о б язан н о стей  завед ую щ и й  х озяй ством  н есет  м атер и ал ьн у ю  
о тветствен н о сть (за  п р о ду кты  и все им ущ ество  клад овой ) в п о р яд ке  и п ределах , 
у стан о вл ен н ы х  тр у д о вы м  или  гр аж дан ски м  зак о н о д ател ьство м  РФ .


